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Existen especies hortícolas 
posibles de producir en la XII 
Región. Algunas alcanzan altos 
precios, llegando a superar los 
cinco y hasta los diez dólares 
por ki lo. Para lograrlo, es 
necesario adoptar nuevas 
tecnologías, aumentar la 
superficie de cultivo bajo 
invernadero, mejorar la 
postcosecha y envasado. 

E n la XII Reg;ón la act;,;dad ag,íeola 
se concentra cerca de los principales cen­
tros poblados, tanto por la factibilidad de 
encontrar mano de obra para las labores 
agrícolas como por el hecho de estar cer­
ca de los principales centros consumido­
res. Así, un 42% se concentra en lugares 
cercanos a Punta Arenas, un 38% en 
huertos familiares que colindan con Puer­
to Natales y un 20% en los alrededores 
de Porvenir, en Isla Tierra del Fuego. 
La superficie cultivada con papas y hor­
talizas es de 334 hectáreas, de las cuales 
el 64,4% está dedicada a la producción 
de papas y el 35,6% a los cultivos de 
hortalizas. 
A pesar de las bajas temperaturas que im­
peran en la región (la temperatura míni­
ma media alcanza los -6ºC, el promedio 
de la mínima absoluta fluctúa entre -29ºC 
y -2,5ºC y la temperatura máxima media 
no supera los l 5ºC en la época más favo­
rable), sólo un 5% de la superficie culti­
vada se realiza bajo invernadero. Esta 
baja superficie se debe, en parte, a que en 
Magallanes no se han identificado estruc­
turas que soporten las condiciones de 
viento, que en ocasiones superan los 120 
km/hora, y que sean adecuadas para el ré­
gimen térmico y de nevadas de la zona. 
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Ciudad de Punta Arenas, principal centro 
consumidor de hortalizas de la XII Región. 

Sólo a partir de 1997 ha aumentado la 
cobertura bajo plástico a través de pro­
yectos de inversión de lNDAP o de 
fuentes de fondos europeos. Es así como 
se introdujeron, entre otros, algunos in­
vernaderos desde Holanda, los cuales 
aún no han tenido los resultados tan es­
perados por la comunidad, por no estar 
diseñados para la realidad climática y 
económica local. 

Principales hortalizas 
Las hortalizas más importantes en la XII 
Región corresponden a zanahoria, lechu­
ga y repollo. Otras hortalizas cultivadas 
en menor superficie son ajos, betarragas, 
acelga y frutilla (figura l, página 44). 
La lechuga se cultiva al aire libre y en 
invernadero, siendo el p1incipal rubro 
que se produce en esta última forma. 
Normalmente en invernadero la época de 
producción comienza en septiembre, lo-

Cultivo de repollos bajo nieve en la XII Región. 

grándose tres a cuatro cosechas en una 
temporada con variedades como la Gran 
Rapids TBR. Al aire libre, el período de 
producción se concentra en enero y fe­
brero, con la variedad Grandes Lagos. 
El repollo se cultiva desde octubre en 
adelante. Se utilizan, principalmente, va­
riedades de hoja lisa de media estación y 
tardías, como son Mercado de Copenha­
gue y Corazón de Buey. La época de 
producción se concentra entre febrero y 
abril, e incluso hasta cuando se registran 
las primeras nevadas en el mes de mayo. 
Otros cultivos incipientes, con muy bue­
nos precios, corresponden al ajo y la fru -



Cultivo de papas en San Gregorio (5411\.atitud Sur). 

tilla (cuadro 1, página 44). El desarrollo 
de estas especies en la región ha sido 
promovido por el INIA, a través de pro­
yectos de desarrollo e investigación fi­
nanciados por Fondos Regionales 
(FNDR) y por la Fundación para la Inno­
vación Agraria (FIA). Así, junto a las ac­
tividades de transferencia de dichos pro­
yectos más las validaciones de los Pro­
yectos Provaltt (ODEPA), se han difundi­
do las variedades adecuadas para la zona 
y un paquete integral de manejo, que in­
cluye aspectos de riego y fertilización, 
entre otros. 
En frutilla destaca el uso de sistemas de 
forzado, como túneles y mulch, permi­
tiendo elevar los rendimientos en un 300 
por ciento. En ajos, los agricultores han 
incorporado prácticas como Ja cosecha 

l._ 

en una época adecuada y métodos de cu­
rado o secado, con lo que han disminui­
do las pérdidas por bulbos sobremaduros 
debidas al hábito magallánico de cose­
char tardíamente. 
Los principales cultivos bajo invernade­
ro, después de la lechuga, son tomate, 
pepino de ensalada, perejil y zapallo ita­
liano (figura 2, página 44). La superficie 
que ocupan es baja; en conjunto no supe­
ran las tres hectáreas. La causa principal 
es que en Magallanes no existe cultura 
de manejo de invernaderos ni un modelo 
óptimo técnico económico para las con­
diciones climáticas imperantes. De he­
cho, las propuestas arquitectónicas de in­
vernaderos se han efectuado sobre esti­
maciones más o menos arbitrarias, sin 
considerar que el análisis de estas fun­
ciones requiere de un desarrollo de mo­
delos matemáticos no fácilmente accesi­
bles. Otros elementos que han frenado el 
desarrollo de especies como el tomate en 
invernadero, es la falla de variedades ap­
tas, que soporten, especialmente, la in­
tensidad lumínica existente en la zona. 

Nuevos cultivos 
. Especies no tradicionales en la región 

-como alcachofa, coliflor, brócoli, re­
pollitos de Bruselas, ruibarbos y flores 
(peonía)- han sido impulsadas por el 
lNIA, otras instituciones y particulares, a 
través de proyectos de desarrollo e in­
vestigación financiados fundamental­
mente por FNDR, FIA y CORFO. 
Estas especies son desarrolladas, en for-
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ma incipiente, por agricultores innova­
dores y con poder de inversión. Llama ta 
atención la alcachofa que desde 1995, en 
que no había superficie cultivada, a Ja 
fecha, alcanza a las dos hectáreas comer­
ciales; la época de producción se con­
centra entre enero y marzo y se destina 
al mercado regional. Otra especie que se 
desarrolla con fines de exportación es la 
peonía, de la cual ya se han enviado al­
gunas muestras a Europa. 

Mercado y precios 
El mercado para las hortalizas en la Xll 
Región se caracteriza por los altos pre­
cios al consumidor y la baja diversidad 
en la oferta de productos. El mercado re­
gional no alcanza a ser abastecido, con 
ninguna de las especies, por la produc­
ción regional y la demanda de hortalizas 
es cubierta con productos del resto de 
Chile, fundamentalmente. En el último 
año han ingresado productos de Argenti­
na, país desde el cual se importaron 
19.750 kilos de ajo, 678.578 kilos de za­
nahoria y 414 .350 kilos de papas, entre 
otras especies. 
Los precios promedios al consumidor de 
las principales hortalizas, papas y otros 
transados en la región durante 1997, se 
indican en el cuadro 1. 

Limitantes 
Uno de las principales dificultades es el 
manejo tradicional de la horticultura 
como huerta casera, más que nada para 
el abastecimiento familiar. De hecho, el 
último censo indica que en la región 
existe una superficie de prácticamente 
17 hectáreas como huerta casera, lo que 
representa 14,3% de la superficie hortí-

Invernaderos fríos en Cerro 
Sombrero (Isla Tierra del Fuego). 

t "·AOENTRO 43 



.J HORTALIZAS 
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Precios promtdlos mensuales 1Slk11 al consumidor de productos hortkolas y otros durante 1997. XII Reglón" 

Espttle Ene Feh Mar Abr May Jun Jul Agu Sep Ott NCI\ Die 
Acel¡;a 599 635 571 51!2 596 585 6:4 700 M9 601 <•22 389 
Ajo 2.lllM 2.IXl-I 2.225 1.&48 1 89(1 1903 2.016 1.88!1 1.955 2.:'i70 2.521 2.19-1 
Alc .. chofo, 99() 990 964 929 875 l 31Xl 1.15-* IA60 1.201 8\)6 1.214 
Bét:.rrag~ 506 549 592 559 564 575 552 528 553 566 57.¡ 507 
Brócol1 890 918 89<J ¡¡90 1.013 8-15 765 1.()65 IA90 2A90 1.395 894 
Coliflor 656 699 656 6n 620 616 6&7 747 873 9.¡5 1.212 87~ 
Fru1i lh~~ 5.500 2.09() nso 3.671 .'.J 70 3.175 
L.:chug:1 1.039 1)73 886 842 813 R88 99.¡ 1.028 1.226 992 1.109 1.17'.! 
Papa' 215 219 201 217 209 224 314 169 159 157 .BI 
Perejil 2.21 212 2l5 228 223 226 309 .n3 m 277 237 238 
P~pin(> 626 586 560 546 535 629 909 985 1.1 gs 1.171 75.¡ 633 
Repollo 418 482 528 458 465 461 466 -125 -1-1 1 -178 537 488 
R. Bru~eJa, l.220 990 990 l.NJ 910 
Tomaie 68& 737 735 700 640 619 6-13 762 1.063 1.509 922 936 
Zanahoria 387 -124 416 -108 390 -1 17 -1 16 .¡ ¡7 .¡33 .¡37 425 .¡32 
z. lrnliano 78~ 656 564 587 663 636 925 851 1.:m 1.1 61 817 610 

*Precio promedio ul consumidor, considerando iodos los supermercados, principales verdulerías de la zona y feria regional. En diciembre de 1997 el cambio 
se encontraba a 439 pesos por dólar: el promedio anual fue de 54 19/USS. 

cola. Por la escasa tecnología que se 
aplica, se obtienen bajos rendimientos y, 
por lo tanto, bajos volúmenes de produc­
ción, imposibles de transar porque los 
principales centros compradores deman­
dan volúmenes grandes y constantes en el 
tiempo. 
Otro aspecto deficitario es el nivel de la 
tecnología, que se refleja en los bajos ren­
dimientos regionales, registrados por dife­
rentes fuentes. Tampoco existe una ofe1ta 
variada y adecuada de insumos agricolas 
para los productores regionales. 
El manejo de postcosecha es prácticamen­
te nulo. Habitualmente no se usan tecnolo­
gías para el almacenaje en frío o embalaje, 
e incluso la presentación es poco atractiva. 
Los productores regionales deben mejorar 
la calidad y presentación. 
Además, la producción es estacional, lo 
que conlleva un bajo volumen de oferta y 
poca diversidad. Esta situación provoca 
que, de una u otra forma, el productor 
regional tenga una baja permanencia en 
el mercado y no abastezca la demanda 
anual con ninguna especie. 
Finalmente, la organización y gestión de 
los agricultores es prácticamente nula, lo 
que limita su capacidad de comercializa­
ción. Resulta fundamental fortalecer las 
asociaciones de productores con aseso­
res que los orienten. 

Expectativas 
Las expectativas para esta actividad se 
justifican por las posibilidades de explo­
tar las ventajas comparativas que presen-
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Figura 1. Superficie cultivada con las principales 
hortalizas en la XII Región. 
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Figura 2. Superficie de las principales hortalizas 
cultivadas bajo plástico en la XII Región. 
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ta la zona para algunos cultivos y de me­
jorar aspectos de manejo. Lo indicado se 
basa en lo siguiente: 
Los rubros papa y ajo tienen un buen fu­
turo si se orientan a la producción de se­
milla, aprovechando las excepcionales 
condiciones fitosanitarias de la Región. 
Asimismo, el ajo morado tiene un intere­
sante mercado interno y de exportación, 
pues se logran buenos rendimientos con 
un producto de calidad. 
La alcachofa tiene opciones en el merca­
do regional y en algunos países del Mer­
cosur, por el desfase estacional respecto 
al resto de Chile, lo que permitiría obte­
ner buenos precios. Igualmente, la zona 
presenta buenas condiciones para la pro­
ducción de hijuelos. 
La frutilla en el mercado regional puede 
abastecer al sector tLLrístico, ya que cons­
tituye la única fruta para consumo fresco 
factible de producir en la zona. 
Existen otras especies, como las brási­
cas, que en la práctica consiguen buenos 
rendimientos y calidad. Sus expectativas 
comerciales están todavía en estudio. 
En resumen, lo más importante es lograr 
la introducción y adopción de tecnología 
de manejo agronómico, de postcosecha y 
envasado para los diferentes productos. 
También, es necesario aumentar la su­
perficie de producción en invernadero u 
otros sistemas de forzado. De este 
modo se podrá ampliar la oferta en el 
tiempo y la permanencia del productor 
local como abastecedor del mercado de 
Magallanes. A 


