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La presencia del cultivo del olivo en Chile data de la segunda mitad del siglo
XVI, con la llegada de los primeros espanoles a nuestro territorio. Dado que el
trayecto de los conquistadores se produce de norte a sur, atravesando por lo
mas arido de nuestro pais, y recurriendo a oasis para abastecerse de agua, se
producian intercambios de algunas mercancias con los naturales. Uno de estos
elementos de intercambio fue material vegetal, propio de la zona de origen de
Extremadura y Andalucia, en Espana, siendo el olivo y la vid dos cultivos tipicos
de esas zonas con un clima mediterraneo, similar al existente en gran parte de
nuestro territorio. Es asi, como se describe la internacion del olivo en el valle del
Huasco, punto de difusion de la especie a zonas cercanas de condicion de oasis
y posteriormente, dado el excelente comportamiento productivo, se difunde
hacia regiones del sur, masificando la variedad Sevillana.

Desde comienzos del Siglo XX, la importancia alimentaria que representa el
olivo, comienza a conocerse lentamente, se producen nuevas introducciones
varietales y junto a ello importacion de tecnologias de manejo, llegando a su
maximo a fines del mismo siglo, donde localmente cobra gran importancia la
produccion de aceite de oliva, generandose importante conocimiento local por
parte de instituciones de investigacion donde el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias ha realizado una labor importante y permanente en el pais y
particularmente en la macro region norte; las Universidades de Chile, Tarapaca,
Catolica de Valparaiso, de Talca; de Atacama y sector privado.

Estructura varietal

En el ambito local, a nivel de pequefa olivicultura, la variedad Sevillana sigue
siendo la mas importante, incorporandose variedades introducidas como Arbe-
quina, Picual, Manzanilla de Sevilla, Empeltre, Frantoio, Koroneikiy Nocellara del
Belice, orientadas estas dltimas, a la produccion de aceite de oliva.
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La importancia de la variedad Sevillana, cuya adaptacion a las condiciones agrocli-
maticas del norte chileno ha sido excepcional, se refleja en las caracteristicas de la
oliva, orientado a la produccion de aceitunas de mesa en sus primeros momentos.
Hoy con el conocimiento tecnologico, se ha visto que tanto la calidad de la aceituna
de mesa como de su aceite son excepcionales y superiores al resto de la variedad,
con diferencias productivas y de manejo, con respecto al resto de las variedades, por
lo que se ha propuesto asociaciones con otras variedades de manera de asegurar
producciones estables afo tras afo, promoviéndose huertos plurivarietales para
condiciones mas extremas (Cuadro 3.1).

Cuadro 3.1. Distribucion de variedades de olivas por comunas presentes en
huertos de pequenos olivicultores de la zona baja de la provincia de Elqui.

Variedades y superficies (ha)

Manzanilla Nocellara
Comunas Sevillana de Sevilla Picual Arbequina Frantoio Koroneiki del Belice Empeltre

La Higuera 36,88 5,52 - - 0,01 0,03 - -
LaSerena 5,20 0,56 - - - - - -
Coquimbo 5,62 341 0,16 0,42 0,20 - 0,01 -
Andacollo 8,11 0,07 0,44 - - - - 0,02

Las nuevas variedades incorporadas a los pequefios huertos, se basa en el cono-
cimiento que Gltimamente se ha publicado respecto del comportamiento local,
prefiriéendose aquellas de mayor produccion. Cada variedad posee caracteristicas
diferenciadoras en cuanto a su adaptacion a condiciones agroclimaticas diferentes,
manifestandose en rendimiento graso y caracteristicas de los aceites (suaves, inten-
sos). Para mayor conocimiento del comportamiento de las variedades presentes, a
continuacion, se hace una descripcion de variedades evaluadas localmente, cuyos
antecedentes bases se originan en estudios en el Banco de Germoplasma de Olivos
de INIA del Centro Experimental Huasco.

Sevillana

Variedad originaria de Chile, destinada principalmente para la produccion de
aceitunas de mesa. Variedad de mesa de gran adaptacion frente a diferentes
condiciones agroclimaticas existentes a lo largo del pais. Localmente se definen
los huertos de olivo de Los Choros como el punto de difusion de esta variedad
en las cuatro comunas en que se ha desarrollado este proyecto. Esta variedad
corresponde a un arbol que puede alcanzar gran desarrollo en alturay frondosidad,
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dependiendo de la disponibilidad de agua de riego, fertilidad y condiciones fisicas
del suelo, aunque en zonas de condiciones mas restringidas, si bien no alcanza gran
altura, es la que presenta mejor desarrollo respecto a otras variedades. Sus ramas
son péndulas, sobre la cual se desarrolla la fructificacion. Sensible al viento, lo que
reduce su produccion e incrementa el desarrollo de uvilla (frutos imperfectos de
reducido tamafo), sensible a Repilo, Conchuela negra, Mosquita Blanca del Fres-
no y Verticilosis. El tamafio del fruto alcanza a 6 g. de peso (Figura 3.1). Arboles
provenientes de propagacion por estaquillado semi herbaceo, producen fruta a
partir del segundo a tercer ano desde su plantacion. Las maximas producciones
registradas en esta zona alcanzan las
cinco toneladas por hectarea. La madu-
rez industrial del fruto se inicia desde
principios de abril, sin que alcance su
coloracion negra caracteristica en la
produccion de aceituna de mesa. Con
cosechas tempranas, el afierismo es de
intensidad media.

El rendimiento graso industrial varia
entre 12 y 18% en base a materia
himeda, siendo sus caracteristicas
de un aceite frutado intenso tanto en
aromas como gustos, lo que otorga
una gran estabilidad en el tiempo. y :
frutos verdes y a hierbas aromaticas, x4 - e il

lo que la hace un elemento apropiado Figura 3.1. Fruto caracteristico de la
para la cocina. variedad Sevillana.

Manzanilla de Sevilla

Es la variedad de mayor difusion en el mundo debido a su doble propdsito, que
ademas de ser una aceituna de mesa ideal para ser elaborada en sus distintos
estados de madurez, como productora de aceite de oliva tiene caracteristicas
sensoriales intensas en amargor y frutado verde (Figura 3.2). Es de origen espafiol.
Es un arbol de tamafio medio a pequefio en el area de estudio, lo que favorece
plantaciones en alta densidad. Es de copa abierta y de follaje ralo. El fruto es
redondo de tamafo medio alcanzando un peso de 4 g. De madurez precoz, estando
lista para cosecha desde fines de febrero en zonas calurosas. No se recomiendan
cosechas tardias, pues acentla su anerismo.
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El rendimiento industrial varia entre
16 v 22% en base materia himeda.
Las caracteristicas sensoriales de este
aceite, se destacan por la presencia
de aromas y sabores a alcachofas y
hierbas aromaticas, con sensaciones
a frutos de tomate. Picor y amargor
moderados en equilibrio.

Picual

Esta variedad es originaria de Espafa.
Destino principal es aceite y secunda-
riamente puede ser elaborada como
aceitunas negras naturales. presenta
un muy buen comportamiento en suelos
arenosos y zonas ventosas. Porte ergui-
do y copa estrecha. Follaje intermedio
entre denso y medianamente ralo, lo que
le da buen comportamiento como corti-
na cortaviento. El tamano del fruto es de
unos 4 gramos. De madurez temprana,
siendo una de las primeras en tomar
color negro a principios de la temporada
(Figura 3.3). Es una variedad que puede
alcanzar un alto grado de anerismo sies
que es cosechada en negro.

El comportamiento industrial res-
pecto del rendimiento en aceite es
medio, alcanzando entre 15y 20% de
rendimiento graso en base a materia
himeda, facil extraccion de aceite.
Sensorialmente el aceite presenta
caracteristicas de frutado herbaceo
sobresaliente, con ligeras sensaciones a
hierbas aromaticas. El picor destaca le-
vemente sobre el amargor, siendo esta
una caracteristica de esta variedad.
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Figura 3.2. Fruto caracteristico de la
variedad Manzanilla de Sevilla.

Figura 3.3. Fruto caracteristico de la
variedad Picual.



Arbequina

Variedad espafiola muy cotizada por su
precocidad productiva y facilidad de
mecanizacion, debido a su porte com-
pacto y crecimiento erguido puede ser
plantada en stper alta densidad (>1.000
arboles por hectarea). Sensible a repilo.
En suelos pobres se ve afectada fuerte-
mente su productividad, acentuandose
su coloracion amarilla en las hojas. A
pesar de ello, presenta una produccion
estable (8/ha en promedio para la zona)
y su madurez industrial para aceite se
inicia desde la coloracion amarillenta
de su fruto (Figura 3.4).

Elrendimiento industrial se ve afectado
debido a las condiciones restrictivas de
agua deriego debido al tamafio pequeno
de su fruto, de pulpa escasa en relacion
al tamano del hueso, haciendo poco
eficiente surendimiento graso industrial
que no sobrepasa el 16% en base a ma-
teria hUmeda. Aceite de sensaciones a
hierbas verdes cortadas y medianamen-
te intenso en gusto en estados primarios
de madures, el que se reduce avanzada
la cosecha de las olivas.

Frantoio

Variedad italiana, muy popular en nor-
te de Italia. ELarbol es de porte erguido
y follaje amplio, llegando a tener fo-
llaje compacto y ramas relativamente
péndulas. Sensible a conchuela negra
y escama blanca de la hiedra. Fruto de
3 a5 gde peso (Figura 3.5). Lenta en

Figura 3.4. Fruto caracteristico de la
variedad Arbequina.

Figura 3.5. Fruto caracteristico de la
variedad Frantoio.
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lograr sumaximo productivo, pudiendo alcanzar hasta 6 toneladas por hectarea,
con restriccion moderada de agua de riego. Indice de afierismo medio a bajo
cuando la cosecha es temprana.

Rendimiento graso industrial oscila entre 15y 18% en base materia himeda.
Sus caracteristicas sensoriales se caracterizan por tener un picor y amargor
moderado equilibrio y un leve dulzor. Sabores y aromas a hierbas verdes. Una
persistencia moderada en boca.

Koroneiki

Variedad de origen griego, destinada a
la produccion de aceite. Arbol de porte
pequefo, lo que permite ser utilizado
en plantaciones densas. Precoz en
entrada de producciony madurez tem-
prana, tolerante sequia y condiciones
salinas. El tamafio de fruto es pequeiio,
de 1 a 1,5 gramos (Figura 3.6). Indice
de aflerismo bajo.

El rendimiento graso industrial su-
pera el 18% en base materia seca.
Las caracteristicas sensoriales de
este aceite, reflejan un equilibrio en
picor y amargor. Aromaticamente es
excepcional teniendo caracteristicas

a petalos de rosa. Figura 3.6. Fruto caracteristico de la
variedad Koroneiki.

Nocellara del Belice

Esta es unavariedad italiana de la zona arida del mediterraneo, condiciones pa-
recidas a las encontradas en la zona costera en que se realizd este estudio. Arbol
de porte erguido, de medio tamafo y follaje ralo. La produccion es moderada a
baja, siendo su fruto de doble propdsito, sin embargo, como aceite expresa sus
mejores cualidades. Su entrada en produccion es lenta. Tiene un tamafo de fruto
de 5 a 6 g (Figura 3.7). Indice de afierismo medio.
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El rendimiento graso se encuentra
en torno al 15% en base materia
himeda. Sensorialmente, el aceite
proveniente de esta variedad es de
una intensidad media, de amargor
suave, destacando aromasy sabores a
hierbas y pimienta verde. Es un aceite
que tiene una persistencia moderada
en boca, lo que permite degustar
estas sensaciones.

Empeltre

Originaria de Espanfa, siendo una de
las mas antiguas cultivadas en Chile
para la extraccion de aceite. De porte
erguido con dominancia apical eviden-
te. Follaje denso que impide el paso
de luz, lo que incrementa el envejeci-
miento de ramas de la copa. Fruto de
4 g de peso (Figura 3.8). Esta variedad
tiene una madurez heterogénea, ini-
ciandose temprano en la temporada,
produciéndose caidas naturales de la
fruta mas madura, pudiéndose perder
hasta un 20% de la cosecha por esta
razon. Indice de afierismo medio.

El proceso de extraccion del aceite
es dificil, especialmente cuando las
olivas son cosechadas en estado
avanzado de madurez. Su rendimiento
industrial varia entre 14 y 18% en base
materia himeda. Sus caracteristicas
sensoriales destacan sensaciones de
frutado verde, con picor y amargor
leve y persistencia moderada.

Figura 3.7. Fruto caracteristico de la
variedad Nocellara del Belice.

Figura 3.8. Fruto caracteristico de la
variedad Empeltre.
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Fenologia

El olivo es una especie vegetal de gran rusticidad y plasticidad, es decir, puede
desarrollarse en condiciones muy limitantes y presenta gran adaptacion a con-
diciones diversas, generando cambios en cuanto a tiempos de desarrollo de cada
una de las etapas (fenologia), niveles de produccidon y de componentes quimicos
(gustativos, aromaticos y funcionales), necesidad o ausencia de variedades po-
linizantes y tamafo del arbol.

El conocer el estado fenologico del olivo en zonas diferentes, permite definir el
manejo del cultivo, como de épocas de poda, fertilizacion, control de plagas y
enfermedades, y cosechas.

La fenologia que presenta el olivo en las diferentes zonas de estudio (Cuadro
3.2), fue realizada visitando los diferentes sectores productivos, con periodicidad
quincenal a mensual, utilizando como base la metodologia desarrollada por de
Andrés Cantero (1997).

Analizando las diferentes zonas en que se cultiva el olivo y considerando que
climaticamente corresponde a un mismo tipo, pero con variables microclimaticas
y de suelo relevantes, que tiene un efecto en el desarrollo del olivo, manifes-
tandose en el inicio de la brotacion y floracion, que parte en las areas de norte
a sur. Sin embargo, el periodo de endurecimiento de carozo y madurez total no
presenta diferencias significativas desde el punto de indice de cosecha, aunque
el inicio del estado de madurez se desarrolla de norte a sur.

En la Figura 3.9, se muestran imagenes de los distintos estados fenologicos
correspondientes al Cuadro 3.3, registrados en los diferentes huertos de olivos
de la zona.

El conocimiento de cada uno de estos estados permite saber los estados sensibles
del olivo frente a condiciones ambientales o de manejo agrondomico, mediante
ciertas labores, es posible mejorar la produccion del huerto, por ejemplo, conocer
el tipo de yemas donde se distinguen reproductivas y vegetativas, es posible
orientar la poda hacia niveles de mayor intensidad en la medida que exista una
mayor cantidad de yemas reproductivas. El indice de carozo, marca el cambio
del efecto del riego sobre la calidad de la fruta, momento en que los regadios
se deben acercar a satisfacer la demanda hidrica hasta la cosecha, mejorando
el volumen de pulpa y por consiguiente la extraccion de aceite.
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Cuadro 3.2. Fenologia del olivo en cuatro sectores
definidos en la temporada 2018-2019.

Fenologia segiin area productiva

Sim- Caracteristica Quebrada Cuenca
bolo estado Los Choros de Talca El Culebron La Chupalla
A Yema invernal Junio asegunda  Junio Junio-julio Junio a cuarta
semana de julio semana de agosto
B Brotacion Tercerasemana Primera semana Fines de julio Primera semana
de Yemas de julio de julio de septiembre
C  Formacion Primera semana Tercerasemana Segunda semana Segunda semana
racimo floral de agosto de agosto de septiembre  de septiembre
DI Formacion Cuartasemana  Segunda semana Primera semana Tercera semana
corola de agosto de septiembre  de octubre de septiembre
DIl Corola cambio ~ Primera semana Segunda semana Tercerasemana Primera semana
de color a blanco de septiembre  de octubre de octubre de octubre
amarillento
E  Aperturade Tercerasemana Cuartasemana  Primera semana Primera semana
corola de septiembre  de octubre de noviembre de octubre
FI'  Inicio floracion ~ Segunda semana Primera semana Segunda semana Segunda semana
de octubre de noviembre de noviembre de octubre
FIl  Plenafloracion  Segunda semana Tercerasemana Cuartasemana  Tercera semana
de noviembre de noviembre de noviembrey  de octubre
segunda de
diciembre
G Cuajadefrutos Segundaacuarta Cuartasemana  Primeraasegunda Cuarta semana
semana de de noviembre semana de de octubre
noviembre diciembre
H  Endurecimiento Primera semana Primerasemana Cuartasemana  Primera semana
de carozo de enero de enero de diciembre de enero
| Pinta Tercerasemana Tercerasemana Segunda semana Primera semana
de marzo de marzo de marzo de marzo
J Fruto maduro Tercerasemana  Segunda semana Fines de abril Segunda semana

de abril

de abril

de mayo
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Figura 3.9. Fenologia visual del olivo desde receso invernal hasta
fruto con madurez plena.
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Agronomia de los huertos de olivo

Los huertos de olivo de los pequenos olivicultores presentes en el area de estu-
dio, presentan situaciones diferentes en cuanto a condiciones agroecoldgicas,
tales como: edad de los huertos, disponibilidad hidrica, estado fitosanitario y
manejo en general, lo que le otorga caracteristicas productivas diferentes en
las distintas zonas.

El manejo del cultivo, particularmente en lo que se refiere a labores de poda'y
cosecha, marcan grandes diferencias relacionadas con los niveles de produc-
cion y calidad de la fruta, pues muchos de ellos esperan a que el fruto madure
con una coloracion negra, lo cual se produce tarde en la temporada, afectando
las producciones posteriores, tanto de bajas cosechas a las que le siguen altas
cosechas de frutos muy pequenos, y debido a la escasez hidrica, la relacion
pulpa hueso se torna baja, predominando el hueso, lo que redunda en una baja
produccion de aceite.

Disefio de huertos: Los primeros huertos datan de mas de 100 anos, locali-
zandose en lugares remotos en situaciones de oasis, teniendo su centro en la
localidad de Los Choros y los mas recientes partieron con el auge de la migracion
de habitantes desde los centros urbanos (La Serena y Coquimbo) hacia sectores
rurales de reciente parcelacion, donde las plantaciones se realizaron con mayor
planificacion, incorporandose nuevas variedades y marcos establecidos en base
al tamano de la variedad. En el Cuadro 3.3, se presentan las caracteristicas mas
relevantes de los huertos de olivos.

Las plantaciones de mayor densidad se encuentran en sectores de reciente
incorporacion del cultivo, donde el apoyo tecnologico de equipos PRODESAL y
PADIS, han sido clave en las recomendaciones de variedades y densidades de
plantacion, lo cual hace mas eficiente el uso del suelo y agua de riego. En razon
a esto, las comunas de La Serena 'y Coquimbo, son las que en promedio presentan
las plantaciones mas jovenes, cuyas densidades varian entre 330 y 660 plantas
por hectarea, siendo Arbequina una de las variedades modernas.

La comuna de Andacollo, la cual presenta una baja disponibilidad de agua, la que
se relaciona directamente con los ciclos pluviométricos de la zona, donde se

ha privilegiado el incrementar la densidad en funcion de la baja disponibilidad
de agua.
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Cuadro 3.3. Caracterizacion de huertos de olivos por comuna, segln la variedad predominante
y secundarias: edad, distancias de plantacion, métodos de riego, indice cosecha.

) Edad Distancia de Método Indice de
Variedades promedio plantacién de riego cosecha
Comuna Principal Secundarias (afios) (m) (%) (aceite)
La Higuera Sevillana ~ Manzanilla 100 8x8;6x6;  Tradicional: 46 Fruta
de Sevilla 5x3 Goteo: 54 Negra 90%
LaSerena Sevillana  Manzanilla 30 5x5;5x3 Tradicional: 71 Fruta
de Sevilla; Goteo: 29 Negra 100%
Arbequina
Coquimbo  Sevillana  Arbequina, 15 6x55x3 Tradicional: 44 Fruta
Picual Goteo: 56 Negra 100%
Andacollo Sevillana Picual; 40 7x7;5x5; Tradicional: 44 Fruta
Manzanilla 4x3 Goteo: 56 Negra 80%
de Sevilla

Para enfrentar la escasez hidrica mediante programas del Ministerio de Agricul-
tura, se ha fomentado la incorporacion de métodos de riego por goteo, que en
promedio se sitGa en torno al 55%, respecto de métodos tradicionales.

Manejo de riego: La determinacion de las necesidades de riego las define en
desarrollo y densidad del cultivo y la demanda evapotranspirativa y el uso de
métodos de riego eficientes, permite optimizar la entrega de agua de riego
frente a situaciones limitante de este recurso. En el Cuadro 3.4, se presenta
la demanda evapotranspirativa y necesidad de riego en diferentes zonas del
cultivo, en cuatro comunas.

Cuadro 3.4. Localidad, evapotranspiracion potencial, necesidades de riego
para cultivo adulto de olivo, en la zona baja de la provincia de Elqui.

ETo por mes de Distancia Fenologia Necesidad
maxima demanda de periodo de riego
(mm) plantacién maxima diario

Localidad Diciembre Enero (m) demanda (Kc) (L/arbol)
Los Choros 184 6x6 0,65 108
Quebrada de Talca 189 5x5 0,65 77
Cuenca El Culebron 178 5x3 0,65 43
La Chupalla 228 5x5 0,65 93
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La necesidad de riego diario del olivo para estas cuatro localidades diferentes,
oscila entre 0,33 y 0,42 litros por segundo durante 24 horas, para suplir las
necesidades de riego diaria utilizando el método de mayor eficiencia (goteo).
Ademas, estas demandas se producen en enero para Los Choros y Quebrada de
Talca y diciembre para la cuenca El Culebron y La Chupalla, lo cual hay que te-
ner presente en la definicion de los tiempos de riego. Segln las condiciones de
huertos y las demandas climaticas, la zona definida por la cuenca El Culebron,
que comprende las localidades de Las Barrancas, Tambillos, Quitallaco y en ge-
neral todo el sector en torno a la ruta D-43 desde Pan de Azlcar a Las Cardas,
presentan el menor pick de demanda hidrica y por el contrario, la zona de La
Chupalla, posee la mayor demanda mensual del periodo de crecimiento del olivo.
Analizando las necesidades de riego diario por arbol, aquellos que tienen menor
densidad de plantacion son los que unitariamente demandan mas agua de riego
que aquellos que se encuentran mas juntos. Sin embargo, a mayor cantidad de
arboles, mayor es la demanda total de agua que debe disponer el predio.

La disponibilidad de agua de riego diario de los predios, actualmente no satisface
la demanda, alcanzando s6lo desde el 50 a 80% las necesidades de riego diario.
La frecuencia de riego se realiza desde 4 a 7 dias, lo que indudablemente afecta
los volimenes producidos. Sin embargo, por el contrario, favorece la calidad
funcional y sensorial de sus aceites, puesto que diferentes grados de estrés,
estimulan la produccion de compuestos antioxidantes y ciertos componentes
aromaticos, otorgandole al producto caracteristicas intensas al gusto y de fra-
gancia a fruta madura.

Manejo de poda: Las antiguas plantaciones se han desarrollado libremente,
con mas de un tronco o varias ramas madres que se originan desde la base del
arbol. Estos presentan un crecimiento de copa bastante extensa, lo que genera
un centro denso y oscuro, predominando ramas y ramillas, desplazandose la
produccion hacia la periferia del follaje (Figura 3.10).

La poda es una labor que raramente es practicada, la cual ha sido realizada en forma
parcial, especialmente cuando se realizan podas de rejuvenecimiento, lo que no
se acompania con la seleccidn y limpieza de ramillas tiernas en primavera/verano.

La escasez de poda afecta los niveles productivos, fomentando la alternancia pro-
ductiva o aferismo de los huertos. Por el contrario, y dada las condiciones de creci-

miento restringido por la escasez hidrica, la presencia de plagas se encuentra bajo
el nivel de dano econdomico, salvo algunas situaciones particulares donde el vigor
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Figura 3.10. Huertos tipicos de la localidad de Los Choros, gran desarrollo de follaje en
la periferia de la copa de los arboles.

de los olivos genera follajes muy compactos, donde han proliferado insectos del
tipo chupadores (Mosquita Blanca del Fresno y del complejo de conchuelas negras
del olivo), que producen abundante mielecilla donde luego se alberga la fumagina.

Huertos de reciente plantacion, el manejo de poda ha sido llevado de mejor
manera desde la plantacion, utilizando conducciones a un eje y formacion de
ramas madres a una altura entre 50 y 80 cm sobre el suelo, como se presenta
en la Figura 3.11. La realizacion de poda en huertos de mayor densidad es mas
intensa, lo que evita entrecruzamiento de ramas de arboles cercanos, asegurando
una produccion creciente en los primeros anos de plantacion.

Elriego deficitario que la mayoria de los huertos visitados presenta, se refleja en
parte por el escaso follaje, entrenudos cortos y abundante presencia de ramillas

secas, lo que produce un envejecimiento prematuro del arbol.

Fertilizacion: El olivo al ser considerada una especie ristica y dado que su origen
es de zonas mediterraneas, que ademas de su clima, las caracteristicas de sus
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Figura 3.11. Huertos de alta densidad con manejo de poda favorable para cosechas
manuales.

suelos son calcareos, situacion que se asemeja a los existentes en la zona del
norte de chile, donde ademas se presentan zonas con matices de suelos salinos a
salinos sédicos, razon por las cuales ha sobrevivido a diferentes ciclos de sequia
que han afectado a la zona del norte chileno.

La riqueza mineral de los suelos, ofrece al olivo la mayoria de los nutrientes
segln sus necesidades, sin embargo, la disponibilidad de algunos nutrientes
se ve limitada por la escasez de humedad y materia organica del suelo. Uno de
estos nutrientes es el boro, el cual tiene una accion clave en la cuaja de frutos,
pues favorece la cuaja y madurez del fruto.

La fertilizacion que se practica a los diferentes huertos es limitada, orientando-
se principalmente al aporte de nitrogeno, fosforo y potasio, cuya eficiencia de

absorcion es minima, debido principalmente a la falta de humedad de los suelos.

Los niveles de nutrientes encontrados en diferentes huertos de la zona de estudio,
se presentan en el Cuadro 3.5.
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La informacion presentada en el cuadro precedente, es coherente con el de-
sarrollo y produccion observada en cada uno de los huertos. El follaje de los
arboles presenta una baja relacidon hoja/madera, lo que representa un menor
crecimiento de ramillas y la baja produccion de sus huertos. Los niveles defi-
cientes de nitrégeno, zinc y boro foliar, Figura 3.12, ratifican esta situacion. Los
normales contenidos de calcio foliar, son los responsables de la firmeza del fruto,
que junto a los niveles normales de contenidos de potasio, hacen que el arboly
el fruto sean resistentes a las condiciones de sequia y a las bajas temperaturas
otonales. Esta Gltima caracteristica es importante, pues es una herramienta del
arbol para protegerse de heladas sin que se afecte la calidad del aceite.

“Q

Figura 3.12. Ramillas sintoma de deficiencia de zinc foliar, apreciandose muerte de yema
apical, lo que limita el crecimiento de la ramilla productiva.

Cosecha: Esta es una labor clave para definir el ciclo productivo del olivo, pues
en la medida que esta se retrasa, se produce un efecto antagénico sobre la
produccion de la proxima temporada. Existen basicamente dos razones por las
cuales los agricultores retrasan la cosecha, una que se relaciona con alcanzar
un producto de color negro para la elaboracion de aceitunas de mesay también
porque la creencia es que mientras mas madura se encuentra la oliva, mayor
rendimiento graso se obtiene de ellas. Lo cierto es que las olivas negras, ademas
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de las caracteristicas propias de la variedad, alcanzan esa madurez mas tarde o
temprano dependiendo también de la carga frutal de los olivos, a mayor carga,
mas retraso en la madurez. Desde el punto de vista de elaboracion de aceitunas
de mesa, no necesariamente de debe esperar que la madurez alcance esa colora-
cion, existiendo diversos métodos de elaboracion que precisan fruta en estados
iniciales de madurez, lo que evita cosechas tardias reduciendo situaciones de
anerismo. En relacion a la produccion de aceite, el mayor contenido graso de la
oliva se produce cuando la fruta comienza a cambiar de coloracion verde hacia
tintes violaceos y luego en la medida que avanza su madurez, disminuye leve-
mente el contenido graso, y mas aceleradamente el contenido de humedad del
fruto lo que hace parecer errobneamente que aumenta el contenido de aceite.

Los agricultores de las cuatro comunas realizan cosechas tardias, junto con
acentuar el ciclo afero del olivo, corren riesgos de que la fruta sea daiada por
heladas invernales, especialmente en los huertos de zonas de mayor latitud.

La cosecha de olivas debe ser oportuna, resguardando la sanidad y limpieza del
fruto desde que es separada del arbol hasta que se inicia el proceso de extraccion
de aceite en la almazara, lo que debe transcurrir en menos de 24 horas, con lo
cual se asegura que la calidad de aceite sea del tipo Extra Virgen, que es lo que
busca el mercado del aceite de oliva.
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