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INTRODUCCION

Con el descubrimiento de Colén y la conquista de América por los espafoles, llegaron al Perd
con sus costumbres e introduciendo plantas, especialmente la vid y el olivo, plantdndose por
primera vez en el Rimac en forma de zuecas, en 1560 existian olivos en produccién,
distribuyéndose posteriormente al Norte y Sur de Lima, adaptandose mejor en el Sur del Per( en
climas secos y calurosos como en los valles de Yauca, Camand, Tambo e llo.

En la actualidad en la Costa Peruana se cultivan aproximadamente 7,500 has. de Olivo, de las
cuales el 85% se destinan a la elaboracion de aceituna de mesa, y el resto a la industrializacion
del aceite de oliva. Siendo las regiones dedicadas a este cultivo: Lima, Ica, Arequipa, Moquegua
y Tacna, este Gltimo de mayor produccion y superficie cultivada.

DESCRIPCION DE OBJETIVOS

Existe una gama de variedades de olivo desde su introduccién hasta la fecha y por consiguiente
una confusién de las variedades instaladas en los Valles e Irrigaciones, que provienen de Europa
Mediterranea. La estructura varietal del olivar Peruano, al igual que en los demds paises olivareros,
se caracterizan por la gran diversidad, localizacion y antigiiedad de los cultivares. Las varieda-
des de olivo se distinguen por su porte y vigor, por su grado adaptacion a diversas condiciones
de climas y suelo, por su tolerancia a algunas enfermedades y plagas, por caracteres morfolégicos,
caracteres de capacidad productiva (veceria) y fecha de maduracién; también varia el tamano
de la aceituna y del endocarpio y porcentaje de aceite. El estudio de variabilidad es necesario
para la mejora de la especie, ya sea seleccionando variedades para ensayos comparativos o
eligiendo los parentales a utilizar en programas de mejora genética.

Por todo ello y ademas por el interés socio - econémico que tiene el olivar Peruano y viendo la
escasa informacion disponible, se planted [os objetivos siguientes:

1) Describir la morfologia, caracteristicas Agrondmicas y tecnoldgicas de las diferentes varieda-
des de olivo.

2) Diagnosticar, catalogar y caracterizar los cultivos de olivo en los diferentes Valles olivareros
de la Costa Peruana.

3) Elegir pardametros de calidad, tanto de aceituna de mesa y aceite de oliva, que faciliten la
diferenciacion de variedades y pueden utilizarse como caracteres de relacion.
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METODOLOGIAS Y RESULTADOS

El presente trabajo, es el avance de la caracterizacién morfolégica en un 75% de las variedades
existentes en el Per( que son:

De Mesa : ‘Sevillana’, ‘Ascolana’, ‘Cerignola’, ‘Manzanilla’.
Doble Propésito : ‘Empeltre Larga’ y ‘Redonda’, ‘Barnea’.
Aceiteras . ‘Liguria’, ‘Pendolino’, ‘Farga’, ‘Leccino’, ‘Cornicabra’, ‘Picudilla’, ‘Coratina’,

‘Maurino’, ‘Arbequina’, ‘Frantoio’, ‘Limoncillo’, ‘Falsa Criolla’, G2-024,
G3-165, HV-134, B-2010, HV-444, A4-210, EC-220, etc.

Los resultados del presente estudio se resume en la variedad ‘Sevillana’:

Sinonimia : ‘Criolla’, ‘Tacnena’, ‘llo’,’ Yauca’'.

Origen :  Espafa.

Difusién :  Esunavariedad de mesa difundida en un 85% que se cultiva en 6,380 has.
en el Perd.

Destino : Mesa.

Caracteristicas Agronémicas y Comerciales: Cultivar vigoroso cuando es injertado sobre patrén
‘Empeltre’ y de produccion media y vecera, se le considera tolerante a la humedad y suceptible
a la sequia. Su capacidad de enraizamiento por estaquillado herbiceo es muy baja. Requiere
frio para la floracién, tiene elevado aborto ovarico y con polen de baja fertilidad; su produccién
es escasa en los afios que siguen a inviernos templados y necesita polinizantes para una buena
cosecha. Su maduracion es semitardia, se le utiliza para la elaboracién de aceituna de mesa en
verde y negras naturales, su recoleccion se efectda en los meses de Abril a Julio, siendo aprecia-
da por su tamafio y color mas que por su calidad. La relacion pulpa/hueso es alta, y es sensible
a las alteraciones microbianas.

Esta variedad produce dos tipos de frutos: Normales y Uvilla, este dltimo son frutos partenocarpicos
que se detienen en su desarrollo prematuramente y maduran antes. Son susceptibles a la virosis,
verticilosis, nematodos, queresas blancas y negras; no soporta podas severas.

Arbol:

Vigor : Vigoroso
Porte :  Erguido
Densidad de Copa . Coposo
Inflorescencia:

Estructura : Corte compacto
Grosor de los botones . Grandes
NUmero de Flore : Alto

Hoja:

Forma ‘ ; Lanceolada
Longitud : larga
Anchura : Media
Curvatura Longitudinal del Limbo :  Plana
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Fruto:

Peso

Forma

Simetria

Posicion del Didmetro Transversal Maximo
Apice

Base

Pezén

Lenticelas

Endocarpio:

Peso

Forma

Simetria

Posicion del Didmetro Transversal Maximo
Apice

Base

Superficie

Numero de Surcos Fibrovasculares
Terminacion del Apice

Referencias:

6al2 grs.

Ovoidal

Ligeramente asimétrico
Centrada

Apuntado

Truncada

Ausente

Abundantes y pequenas

Elevado
Alargado
Asimétrico
Centrada
Apuntado
Truncada
Rugosa
Medio
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