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INTRODUCCIÓN 
Con el descubrimiento de Colón y la conquista de América por los españoles, llegaron al Perú 

con sus costumbres e introduciendo plantas, especialmente la vid y el olivo, plantándose por 

primera vez en el Rimac en forma de zuecas, en 1560 existían olivos en producción, 

distribuyéndose posteriormente al Norte y Sur de Lima, adaptándose mejor en el Sur del Perú en 

climas secos y calurosos como en los valles de Yauca, Camaná, Tambo ello. 

En la actualidad en la Costa Peruana se cultivan aproximadamente 7,500 has. de Olivo, de las 

cuales el 85% se destinan a la elaboración de aceituna de mesa, y el resto a la industrialización 

del aceite de oliva. Siendo las regiones dedicadas a este cultivo: Lima, lea, Arequipa, Moquegua 

y Tacna, este último de mayor producción y superficie cultivada. 

DESCRIPCIÓN DE OBJETIVOS 
Existe una gama de variedades de "olivo desde su introducción hasta la fecha y por consiguiente 

una confusión de las variedades instaladas en los Valles e Irrigaciones, que provienen de Europa 

Mediterránea. La estructura varietal del olivar Peruano, al igual que en los demás países olivareros, 

se caracterizan por la gran diversidad, localización y antigüedad de los cultivares. Las varieda­

des de olivo se distinguen por su porte y vigor, por su grado adaptación a diversas condiciones 

de climas y suelo, por su tolerancia a algunas enfermedades y plagas, por caracteres morfológicos, 

caracteres de capacidad productiva (vecería) y fecha de maduración; también varía el tamaño 

de la aceituna y del endocarpio y porcentaje de aceite. El estudio de variabilidad es necesario 

para la mejora de la especie, ya sea seleccionando variedades para ensayos comparativos o 

eligiendo los parentales a utilizar en programas de mejora genética. 

Por todo ello y además por el interés socio - económico que tiene el olivar Peruano y viendo la 

escasa información disponible, se planteó los objetivos siguientes: 

1) Describir la morfología, características Agronómicas y tecnológicas de las diferentes varieda­

des de olivo. 

2) Diagnosticar, catalogar y caracterizar los cultivos de olivo en los diferentes Valles olivareros 

de la Costa Peruana. 

3) Elegir parámetros de calidad, tanto de aceituna de mesa y aceite de oliva, que faciliten la 

diferenciación de variedades y pueden utilizarse como caracteres de relación. 
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METODOLOGÍAS Y RESULTADOS 

El presente trabajo, es el avance de la caracterización morfológica en un 75% de las variedades 

existentes en el Perú que son: 

De Mesa 'Sevillana', 'Ascolana', 'Cerignola', 'Manzanilla'. 

Doble Propósito 'Empeltre Larga' y 'Redonda', 'Barnea'. 

Aceiteras 'Liguria', 'Pendolino', 'Farga', 'Leccino', 'Cornicabra', 'Picudilla', 'Coratina', 
'Maurino', 'Arbequina', 'Frantoio', 'Limoncillo', 'Falsa Criolla', G2-024, 

G3-165, HV-134, B-201 O, HV-444, A4-21 O, EC-220, etc. 

Los resultados del presente estudio se resume en la variedad 'Sevillana': 
Sinonimia 'Criolla', 'Tacneña', 'llo',' Yauca'. 

Origen España. 
Difusión Es una variedad de mesa difundida en un 85% que se cultiva en 6,380 has. 

en el Perú. 

Destino Mesa. 

Características Agronómicas y Comerciales: Cultivar vigoroso cuando es injertado sobre patrón 

'Empeltre' y de producción media y vecera, se le considera tolerante a la humedad y suceptible 

a la sequía. Su capacidad de enraizamiento por estaquillado herbáceo es muy baja. Requiere 

frío para la floración, tiene elevado aborto ovárico y con polen de baja fertilidad; su producción 

es escasa en los años que siguen a inviernos templados y necesita polinizantes para una buena 
cosecha. Su maduración es semitardía, se le utiliza para la elaboración de aceituna de mesa en 

verde y negras naturales, su recolección se efectúa en los meses de Abril a Julio, siendo aprecia­
da por su tamaño y color más que por su calidad. La relación pulpa/hueso es alta, y es sensible 

a las alteraciones microbianas. 

Esta variedad produce dos tipos de frutos: Normales y Uvilla, este último son frutos partenocárpicos 
que se detienen en su desarrollo prematuramente y maduran antes. Son susceptibles a la virosis, 

verticilosis, nemátodos, queresas blancas y negras; no soporta podas severas. 
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